
上カルビ定食 ¥3,300

カルビ定食 ¥2,100

ロース定食 ¥2,100

焼肉すみ屋の定番ランチ♪

ライス、スープ、サラダ、ナムル、漬物が
全ての定食に付きます。
定食のみライス大盛り無料です。

※全商品税込価格になります ※ディナーメニューからもご注文いただけます。

¥1,200ミックスホルモン定食　

¥1,450タン塩定食　

裏
面
も
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覧
く
だ
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い

山形県産黒毛和牛「尾花沢牛」の中でも、極上の逸品のみが「雪降り和牛」と呼ばれる資格を持ちます。
32ヶ月以上の肥育期間、未経産メス牛であることが主な定義で、その肉質は旨み成分と脂質の口溶けの
良さが特徴です。地元で全て競り落とされるため、都内での取扱店は極わずかです。

フワッと軽やか、粉雪ような口どけ、それが雪降り和牛

¥1,200牛すじ煮込み定食　Dランチ Dランチ 

¥1,450牛カルビ定食　Aランチ Aランチ 

¥1,200豚カルビ定食Bランチ Bランチ 

¥1,300牛タン煮込み定食Cランチ Cランチ 

山形厳選盛合せ定食
¥4,000

雪降り和牛の希少部位をおまかせで盛合せ。
（120ｇ）
お野菜とエビで華やかに盛り付けてご提供！

特選カルビ定食 ¥3,600
上質な肩ロースの芯の部分にあるザブトンを使用｡

特選３種盛合せ定食
¥4,500

雪降り和牛の特上部位、シャトーブリアン、
ミスジ、ザブトンの3種を盛合せ。（120ｇ）
お野菜とエビで華やかに盛付けてご提供！

雪降り和牛 定食
（総称山形牛）

すみ屋一押しの

¥1,250スタミナ定食　
牛カルビ、豚トロ、鶏ももの盛合せ。

※希少なため入荷状況により、同等の肉質の総称山形牛（米沢牛、尾花沢牛、山形牛）で
   対応させていただく場合がございます。

ランチメニュー

大人気メニュー！



¥200小ライス ¥300中ライス ¥450大ライス

¥1,100牛カルビ ¥900豚カルビ ¥750鶏もも

¥950ミックスホルモン ¥800牛レバー

¥1,100タン切り落とし ¥350ソーセージ

牛すじカレー ¥1,100
（スープ・サラダ･ナムル･漬物付）
とろとろの和牛すじと、ごろごろとしたお肉が楽しめます。

牛すじカレーうどん ¥1,200（サラダ･ナムル･漬物付）
和牛すじの旨味でやさしいカレー出汁になっています。

冷麺
ハーフサイズ ¥850

¥1,250（サラダ･ナムル付）
魚介類､野菜､果物からとったやさしいスープ。
※ハーフサイズはサラダ、ナムルが付きません

※チゲ単品 ￥100引き※チゲ単品 ￥100引き

純豆腐チゲ定食 ¥1,200（サラダ･ナムル･漬物･ライス付）
プレーンタイプです。コク旨なスープがご飯に良く合います。

カルビラーメン ¥1,400（サラダ･ナムル･漬物付）
カルビ肉と野菜をじっくり煮込んだスープをラーメンで｡

カルビクッパ ¥1,300（サラダ･ナムル･漬物付）
カルビ肉と野菜をじっくり煮込んだスープをご飯にかけました｡

エビ、イカ、アサリなどの魚介類の旨みたっぷり。
¥1,400海鮮純豆腐チゲ定食 （サラダ･ナムル･漬物･ライス付）

チーズ、ソーセージ、豚バラが加わり、まろやかさとコクがさらにアップ。
¥1,400チーズ純豆腐チゲ定食 （サラダ･ナムル･漬物･ライス付）

単品メニュー

･ピビンパ

･クッパ ･うどん韓国風の卵雑炊｡辛みはありません｡

6種のナムルと味付けしたひき肉入り｡

やさしい卵スープをうどんで。

･ラーメンやさしい卵スープを中華麺で。

お子様用定食
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（ソーセージ･ジュース･おもちゃ付） 各¥500すみ屋特製豚丼 ¥1,100（サラダ･スープ付）
甘辛くジューシーな豚肉と6種のこだわりナムル、温泉卵がのった
ピビンパ風の豚丼です。

（サラダ･スープ・ナムル・漬物付）
スタミナ賄い丼 ¥1,300
和牛肉、玉ねぎ、ニラを焼肉すみ屋秘伝のタレで炒めました。


